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Uvas
Merlot 100%

Denominacion
IGT (Indicacién Geografica Tipica) Toscana Tinto.

Datos analiticos

Alcohol: 14°00% vol.

Extracto Seco: 32’0 g/1
Polifenoles totales: 2730 mg/1.

Vinedos

Altitud: 250 m. sobre el nivel del mar.

Tipo de cultivo: cordén espolonado.

Densidad: 5000 vides/ha.

Revestimiento artificial de los terrenos con
Arundinacea). Produccién media: 70 g/ha.

Técnicas de produccion

cafiuela alta (Festuca

Fermentacion y vinificaciéon a temperatura controlada.

Maceracion de 15 gg. con control analitico del potencial fenélico.

Maduraciéon del vino durante 12 meses en barricas de roble francés y

americano.

Caracteristicas organolépticas

Intenso color purpura de textura impenetrable y de intensa tonalidad densa

y oscura. Aromas variados y elegantes. Paladar sedoso, intenso y acariciante,

con taninos finos y dulces que sorprenden por su complejidad y su sabor

persistente.

Temperatura a la que se sirve
182 C

Combinaciones

Platos de carne roja asada, guisada o a la brasa.
Estofados aromaticos de larga coccion.

Platos a base de setas; quesos curados.

Confecciones
Estuche de carton de 6 botellas de 0'75 1.
Botella de 0’75 L. en estuche individual.

Carton de 6 botellas de 0’75 1. en estuche individual.



